TASTINGMENYER

Kan bestilles 15.00 - 20.00

Tas’rmgmeny A
5 retter il L\
579, L »

« Grenn curry med biff
« Stir fry med chili paste og s svin
. Sparerlbs med mdvmssaus
» Rekechips |
o Iskrem il dessikadii ot 1

. (Minst 2 personé‘r)_ i

49 IKyllmgwok med cashewngtter |
. Rmcl curry med biff

+ Panang curry med svin

- Varruller
I« Sataykylling
s Iskrem til dessert

(Minst 3 personer)



FORRETTER

Wonton (4 stk)

Friterte wontons med kylling.

Véarruller (3 stk) | [ 95,-|

Friterte varruller med kylling.

Serveres med sweet chili-saus. (1,6) ol o

plommesaus. (1,2,6,10,11)

IQ’ Vegetarvarruller: 85,- '

Spicy scampisalat 109,-§
Frisk salat med scampi og fersk |
risk 'salar med scampl og terske . Sa-l-ayl(y”ing (2 Si'l() m R -

grennsaker. Serveres med en sur og |

SisialTsausl(ta.5) Sataymarinert kylling pd spyd.

Serveres med var :
peangttsaus. (1,3,4,5,6)

(Stor .pc.)nsjon med
5 spyd og ris: 225,-)

--Rekechlps med kylling m

Friterte rekechlps med marinert

kylling. Serveres med fritert [}
sjalottlek, dill og peanstter. (1,2,5,6,10)

- Sharing forrett

m per person (minst 2 personer)

Perfekt for deg som vil prove vare

beste forretter! Inkluderer én stk av:

sataykylling, vérrull, wonton og
spareribs i redvinssaus per person.

(1,2,3,4,5,6,10,11,12)

Spareribs (99,- B

Saftige spareribs, dekket
med vér redvinssaus.
(1,6,11)



Kokkens = E3XH
favorittsuppe :
Au’ren’rlsk thailandsk nuo”esuppe laget med

|ang’r|ds|<o|<1' kjg)H'kraﬂ' spre grennsaker,
nudler og saftige k]esi'i'bl’rer (1,6,10)
Ve|g me||om |<y|||ng loncf eller svin.

: Tom Yum m

(Stor porsjon med ris: 225,-)
Sterk og sur suppe med galangal,
tomat og sopp. (4,5)

Velg mellom kylling eller scampi.

‘ l
Tqi>m Kha m

(Stor porsjon med ris: 225,-)

Sgi’r og sur suppel med kremet konsistens.
Lages med asiatisk kokosmelk, frisk
galangal, tomat, sopp og lak. (4)

Velg mellom kylling eller scampi.

Ekstra Innholdsoversikt
+ Ris 25, 1 - Hvetegluten 7 - Melk
+ Rekechips 39- 2 - Skalldyr 8 - Notter
+ Ekstra kjstt til hovedrett 59, 3- Egg 9 - SBeIHe:j
+ Ekstra grennsaker 29,- 4 - Fisk 19vabiotayn
. ' 5 - Peangtter 11 - Sesamfro
+ Coshewngtter 29.- 6 - Soya 12 - Sulfitter



LAN NA SPESIALITETER

And med | m
chuchi-saus - '

Fritert andebryst, servert med en kremet
og godt krydret chuchi -saus og

thailandske urter! Garnert med ferske
limeblader og basilikum. (1,3,4)

devmssaus 265,

.Fritert andebryst med var
~ asiatiske redvinssaus og

grennsaker.
I 1,3,6,10,11,12)

Fritert andebryst servert pa en seng av
friterte risnudler, med en sot og syrlig |
tamarindsaus. (1,3) \

And med . T

tamarindsaus

Hot P|q’re
:'med Spicy Sauce

i S’rr|m|et biff stekt med en sterk I

chilisaus og grennsaker. Serveres pa
en rykende varm tallerken. (1,6,10)

240, - -

/ Wok med saftige

_ biffstrimler stekt med chili, |

basilikum og thailandske urter. Serveres
pd en rykende varm tallerken. (1,6,10)

~ Hot Plate med
" urter

1

Scampiwraps m 1

Friterte scampiwraps

servert pd en seng av
friterte nudler.

Ris er ogsd inkludert. (1,2,3,6,11)




— Red curry

Red curry med asid’rlisk kokosmelk, erter,

basilikum, bambusskudd oé ananas. (4)

Pcmcmg Curry ——%

Salt og sz’r panangcurry med en rund
nottesmak. Lages med asiatisk
kokosmelk, kaffirlime, kal, brekkbonner, |
gulretter og peangtter. l
En av vare mest populaere retter! (4,5) ,;

Greén Curry m — 4

/ Spicy' 'og set grann cuh’y med asiatisk
kokosmelk, basilikum, bambusskudd og
erter. |(4) l

- Pad Phong Curry @

Wok med en frisk, gul currysaus, lak,
selleri, gulrot, paprika og vérlgk.
(1,3,6,7.9,10)

Velg type kjott for curry og wok !

Y S o™ o e

Kylling| And Biff Scampi Svin Vetegar | ]

Pris for vegetar 205,  Tilleg i pris for fritert and + 29,
(inneholder gluten)



Pad Thai —
JEN klassikbElFr dfalet thailandske
kje:kken! Sfrek’re risnudler, égg, tofu,
grgnnsdkeir og peangtter. Lages med
var pad thai-saus, med mnslag av sote, |
sa|’re og syrhge smaker. (3 4 5)

| Stekie  [PPEM
' sesamnudler '

| Stekte risnudler med bok |
choy, osterssopp, gulrot

| i Shr 'Fl’y med @ 3
- chili paste / 1
Wok ’r||bered’r i en sot og splcy

| chilipastesaus med spre”

* brokkoli, paprika, lek og
champignon. (1,2,5,6,8)

og en sesambaser’r sqaus. ;
(1,6,10,11) il E

Wok med ifiGShGWnb"r’rer m

| . I
Wok med cashewnetter, lok og paprika. Flamberes pa
wokpanne med en medium spicy chilisaus for & gi en
unik, karamellisert smak. (1,3,6,7,8,10)

Surset wok m

Wok med sursetsaus og
‘ grennsaker. (1,6,10)

Tom yum - PR
| stekt Fis
|

' | Stekt ris med sitruspreget
galangal, sitrongress,
| varlek, sopp, tomat og var

| tom yum krydderblqndmg
(1,2,4,5,6,10)

Lan Na -
stir fry m_i

Fritert scampi, fritert hvitlak,

— Velg ensket styrke
J Mild
J/ Medium
J_JJ Hot

sjalottlek, peanstter, torket
chili og koriander. (1,2,5)



